ЦО «Пружининская СШ»
Протокол
заседания Комиссии по контролю за организацией питания обучающихся
от 25.09.2026 г.
Тема: « Итоги проверки организации  горячего питания в ЦО «Пружининская СШ»

25.09.2026 г.»

Члены комиссии:                             Бучнева А. Б. – председатель, зам. директора,
					Селиванова Е. А.- член бракеражной комиссии
					Разживина Н. Б. – родитель, член род комитета.
Повестка: 
1. Нормативно-правовая база по организации питания в образовательных организациях. 
2. Контроль за организацией питания в ЦО «Пружининская СШ». Итоги проверки 25.09.2026 г.

Слушали председателя комиссии Бучневу А. Б. она  познакомила членов комиссии с нормативной базой организации горячего питания обучающихся общеобразовательных школ в 2026-2027 году.
Организация питания обучающихся должна осуществляться на основании
- Федерального закона «Об образовании в Российской Федерации» от 29.12.2012г. № 273-ФЗ;
- Методических рекомендаций МР 2.4.0180-20 Роспотребнадзора Российской Федерации «Родительский контроль за организацией горячего питания детей в общеобразовательных организациях» от 18.05.2020г.
- закона Ярославской области от 19 декабря 2008 г. № 65-з «Социальный кодекс Ярославской области» и от 6 апреля 2009 г. № 11 «О временных мерах социальной поддержки отдельных категорий граждан», 
- изменениями, внесенными в Социальный кодекс Ярославской области (части 1,2,) закона Ярославской области от 19 декабря 2008 г. № 65-з «Социальный кодекс Ярославской области», 
- Постановления Администрации Ярославской области от 21.08.2006 № 178-а «О стоимости предоставления бесплатного горячего питания…»  с внесенными измениями
- Постановления Правительства № 862 от 26.08.2020 с внесенными изменениями

Слушали Селиванову Е. А. –  она особое внимание обратила на санитарно- гигиенические требования, которые должны соблюдаться при организации питания обучающихся. 
Т Слушали Бучневу А. Б. – она представила информация о количестве питающихся льготной категории учащихся в 2026-2027 уч.году.

Слушали Разживину Н. Б. – Она рассказала непосредственно об увиденном в ходе проверки 25.09.2026 г. Горячее питание обучающихся школы осуществляется на базе учреждения, пищеблок находится в здании дошкольной группы, обеденный зал в здании школы. Доставка производится в армейских термосах водителем Тюневым В. А., раздача- поваром Шишкиной О. Г.
 При организации питания обучающихся школы соблюдались все требования, установленные перечисленными нормативными документами. Надежда Борисовна подчеркнула, что в рацион питания включаются  все группы продуктов, в том числе: мясо и мясопродукты; рыба и рыбопродукты; молоко и молочные продукты; овощи  и т. д. Меню полностью соответствовало утвержденному на дату 25.09.2026 г. 





Завтрак. 9.10-9.20 мин.
	Каша «Дружба» молочная 200 г.

	Бутерброд с маслом 50 г.

	Какао с молоком 200 г.

	Яблоко 200 г

	



Обед 11.40-12.00 мин.
	Щи из квашеной капусты на м/к бульоне со сметаной 250 г

	Запеканка картофельная с мясом 200 г

	Салат "Свеколка" 50 г

	Компот из смеси сухофруктов 200 г

	Хлеб ржаной 40 г



Изучено утвержденное примерное меню. Обучающиеся обеспечены  всеми пищевыми веществами, необходимыми для нормального роста и развития, обеспечения эффективного обучения и адекватного иммунного ответа с учетом физиологических норм потребностей в пищевых веществах и энергии, рекомендуемых среднесуточных рационов (наборов) питания.
 Ассортимент и качество горячего питания  контролировался бракеражной комиссией, были отобраны суточные пробы готовых блюд. В условиях опасности распространения коронавируса соблюдались меры безопасности: обработка рук, мебели антисептиком, одноразовые комплекты посуды,  наличие салфеток на столах, использование масок и перчаток персонала на раздатке. 
Санитарные требования к состоянию пищеблока соблюдаются. Продукты питания хранятся раздельно (мясо, рыба, молочные продукты и т. д.). Осуществляется ежедневный осмотр сотрудников столовой,  с фиксацией в журнале Здоровья. 
 Энергетическая ценность рационов рассчитывается  по меню и соответствует энергозатратам детей. Осуществляется  программа витаминизации третьих блюд. 
	 На завтраки чаще всего  в меню  представлена каша, хлеб, сыр или сливочное масло (порционно),  напиток – это из расчета 87 рублей.
На обед первые блюда и мясные блюда с гарниром. Стоимость 87 р. 
Решение:	
1. Информацию работы школы по организации горячего питания принять к сведению.
2. Провести анкетирование среди родителей по вопросу удовлетворенности качеством горячего питания.
3. Организацию горячего питания обучающихся школы признать удовлетворительной. 
Бучнева А. Б. –                                 председатель, зам директора,
Селиванова Е. А.-                            член бракеражной комиссии, 
Разживина Н. Б. –                            родитель, член род комитета
